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Baharat,Reçel,Bal,
konserve tonbalığı                          

                                                            Zeytin,Et Şarküteri Ürünleri                       Domates,Salatalık, patlıcan
         Yağ,Kaşar peynir                                                                                                                                

                                                       

     

                                                                                                                             

                         

NOT: Ürün içeriği müşteri talebine göre değiştiği için ayrıntılı ürün tanımı oluşturulmamıştır.

HAZIRLAYAN KONTROL	EDEN ONAYLAYAN
Gıda	Mühendisi Kalite	Yön.	Sor.	Başhekim	Yrd. Başhekim

MAL KABUL-1-

Soğuk/Donmuş 
et deposu

-2-

Kuru Gıda 
Deposu-2-

Soğuk Sebze 
Deposu-2-Soğuk Depo

Şarküteri-2-

Tartım-3- Tartım-3-

Tartım-3-Tartım-3-

Sebze Yıkama, 
Ayıklama, Soyma

-4-Et doğrama 
-6-

Doğrama-5-

Soğutma -8-

Sevkiyat-11-

Porsiyonlama  -9-

Pişirme-7-

Servis-12-




